
ÜBER  UNSÜBER  UNS
Willkommen im Oshusi Bar Fusion in Hagen!
Tauchen Sie ein in ein einzigartiges kulinarisches Erlebnis, das Ihre Sinne verzaubern wird. Unser Res-
taurant bietet Platz für bis zu 150 Gäste im wunderschönen Außenbereich und 150 Gäste in unserem 
eleganten Innenbereich. Unsere luxuriöse Location ist der perfekte Ort für Ihre Events, Partys und be-
sonderen Anlässe.

Kulinarische Exzellenz und Authentizität

Unser Team bringt jahrelange Erfahrung aus der Spitzen-Gastronomie mit. Unter der Leitung eines 
renommierten Sushi-Meisters kreieren wir kunstvolle und authentische Gerichte, die Ihre Geschmacks-
knospen begeistern werden. Wir verwenden ausschließlich frischen Fisch aus 
Alaska, um Ihnen höchste Qualität zu garantieren. Unsere Zutaten sind frisch, edel und 
sorgfältig ausgewählt, um Ihnen ein unvergleichliches Geschmackserlebnis zu bieten.

Exotische Cocktails und Fantastische Barkeeper

Unsere talentierten Barkeeper sind wahre Künstler, wenn es um die Zubereitung exotischer und fanta-
sievoller Cocktails geht. Lassen Sie sich von unseren außergewöhnlichen Getränkekreationen verwöhnen 
und genießen Sie einen Abend voller Genuss und Überraschungen.

Ein Hauch von Vietnam

Bei uns erleben Sie authentische vietnamesische Küche, die mit viel Liebe zum Detail und traditionellen 
Rezepten zubereitet wird. Unsere Gerichte sind nicht nur ein Gaumenschmaus, sondern auch eine Hom-
mage an die kulinarische Vielfalt Vietnams.

Perfekt für Ihre Veranstaltungen

Egal ob Hochzeit, Firmenfeier oder Jubiläum – unser großzügiger Raum und unser erstklassiger Service 
machen jedes Event zu einem unvergesslichen Erlebnis. Lassen Sie sich von unserer Kreativität und Pro-
fessionalität überzeugen.

Besuchen Sie uns im Oshusi Bar Fusion und lassen Sie sich von unserer exquisiten Küche und unseren 
fantastischen Cocktails begeistern. Wir freuen uns darauf, Sie bei uns begrüßen zu dürfen!

:

www.oshusi.de



1. GOI CUON - SOMMERROLLEN B, C (2 STK.)
Frisches Reispapier mit Reisnudeln, grüner Gurke, Salat, Rucola,
Thai Kräutern, Erdnüssen. Dazu Erdnusssoße oder Limetten-Dressing.
Wählbar mit:
Fresh rice paper with rice noodles, green cucumber,
lettuce, rocket, Thai herbs, peanuts. Served with peanut sauce or lime -  dressing. 
Selectable with:

A. Tofu A. Tofu M M / tofu/ tofu 5.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 6.50 €

C. Riesengarnelen C. Riesengarnelen E  E  / shrimp/ shrimp 7.50 €

2.
NEM HANOI - FRÜHLINGSROLLEN
2 STK C, E, A 

6.90 €

Gehacktem Fleisch, Eier, Glassnudeln und Gemüse. 
Dazu frisches Limetten Sauce. 
Minced meat, eggs, glass noodles and vegetables. 
Served with fresh lime dressing.

3. YAKITORI (3 SPIESSE) L ,M 5.90 €
Japanische Hühnerspieße mit leckere Teriyaki-Soße, dazu Salat & Sesam 
Japanese chicken skewers with delicious teriyaki sauce, with salad and sesame

4. WANTAN GEBACKEN D, E (5 STK.) 6.90 €
Gebackener Wantanteig gefüllt mit
gehacktem Hühnerfleisch und
Garnelen. Dazu Süß-Sauer-Sauce.
Baked wantan dough filled with minced 
chicken and shrimp. Served with sweet and sour sauce.

5. GYOZA (5 STK.) D

gebackene Teigtaschen mit Füllung von:
Baked dumplings with a filling of:

A. Tofu A. Tofu M M / tofu/ tofu 5.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 6.90 €

6. EBI TEMPURA (5 STK.) D, E, L 7.90 €
Riesengarnelen gebacken mit Salat, Sesam und Teriyaki-Sauce.
Baked giant shrimp with salad, sesame, and teriyaki sauce.
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7. EDAMAME M 6.90 €
Gedämpfte Sojabohnen mit Salz.
Steamed soybeans with salt.

8. WAKAME SALAT 5.90 €
Algensalat
Seaweed salad

9. KIMCHI SALAT L 5.90 €
Eingelegter Chinakohl, Sesam
Pickled Napa cabbage with sesame



10. MIEN SALAT - GLASNUDEL-SALAT B, C

Frischer Salat aus Glasnudeln, asiatischen Kräutern und frischem
Limetten-Dressing, Erdnüsse. Wählbar mit:
Fresh salad made from glass noodles, Asian herbs and
fresh lime dressing, peanut. Selectable with:

A. Tofu A. Tofu M M / tofu/ tofu 7.90 €
B. Huhn / chickenB. Huhn / chicken 8.90 €
C. Riesengarnelen C. Riesengarnelen E  E  / jumbo shrimp/ jumbo shrimp 9.90 €

11. MANGO-SALAT B

Mangostreifen, Kräuter, Karotten, Minze, Erdnüsse, frischer
Zitronensaft, scharf. Wählbar mit:
Strips of mango, herbs, carrots, mint, peanuts, fresh lime juice, spicy. 
Selectable with:

A. ohne Garnelen / without shrimpA. ohne Garnelen / without shrimp 7.90 €
B. mit Riesengarnelen B. mit Riesengarnelen E E / with jumbo shrimp/ with jumbo shrimp 9.90 €

12. PAPAYAL-SALAT B, C

Frischer Salat aus grünem Papaya, asiatischen Kräutern, Karotten,
Erdnüsse, frischer Zitronensaft und frischem Limetten-Dressing,
leicht scharf. Wählbar mit: Fresh salad with green papaya, Asian herbs,
carrots, peanuts, fresh lemon juice, and a fresh lime dressing, slightly spicy.
Selectable with:

A. Tofu A. Tofu M M /tofu/tofu 9.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 10.90 €
C. Riesengarnelen C. Riesengarnelen E E / jumbo shrimp/ jumbo shrimp 12.90 €



13. MISO-SUPPE M

Japanische Sojabohnen Paste Suppe, Wakame, Lauchzwiebeln mit:
Japanese soybean paste soup with wakame and green onions with: 

A. Tofu A. Tofu M M /tofu/tofu 5.90 €
B. Lachs B. Lachs CC / salmon / salmon 6.90 €

14. WANTAN SUPPE D, E 6.90 €
Gehacktes Hühnerfleisch und Garnelen in Teigtaschen mit verschie-
denem Gemüse, Asia-Kräutern und Reisnudeln. Minced chicken and
shrimp in dumplings with various vegetables, Asian herbs, and rice noodles.

15. TOM YAM SUPPE - SCHARF
Zitronengras, Asia-Kräuter, Gemüse, Champignons & Tomaten.
Wählbar mit:
lemongrass, Asian herbs, vegetables, mushrooms and 
tomatoes. Selectable with:

A. Tofu A. Tofu M M /tofu/tofu 5.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 6.90 €
C. Riesengarnelen C. Riesengarnelen E  E  / shrimp/ shrimp 7.90 €

16. TOM KHA GAI SUPPE  G - SCHARF
Kokosmilch, Zitronengras, Asia-Kräuter, Gemüse, Champignons &
Tomaten. Wählbar mit: Coconut milk, lemongrass, Asian herbs, vegetables,
mushrooms and tomatoes. Selectable with:

A. Tofu A. Tofu M M /tofu/tofu 5.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 6.90 €
C. Riesengarnelen C. Riesengarnelen E  E  / shrimp/ shrimp 7.90 €

17. VORSPEISEN PLATTE FÜR 2 PER. 19.90 €
beinhaltet die Vorspeisen:
Edamame M

Frühlingsrollen M, C 2 Stk.
Ebi Tempura D, E 2 Stk.
2 Sommerrollen (1 Tofu- & 1 Garnelen-Füllung)  E, M, C, E, A

Gyoza 4Stk (Chicken / Tofu) D, M

The appetizers include: 
Edamame, Spring rolls (2 pieces), Ebi Tempura (2 pieces), 
2 summer rolls (1 tofu & 1 shrimp filling), Gyoza (4 pieces, chicken or tofu)



DON RICE BOWLS
Alle Rice Bowls werden mit Sushi Reis serviert

All rice bowls are served with sushi rice

20. SEAFOOD DON C. E, L, D, M 20.90 €
Garnelen Tempura, Avocado Tempura 
6 Stk. Sashimi - Mix, Salat, Teryaki Sauce, Sesam
Shrimp Tempura, Avocado Tempura, 
6 pcs. Sashimi Mix, Salad, Teriyaki Sauce, Sesame

21. GRILLED SAKE DON C, L, M 20.90 €
Gegrillter Lachs, Salat, Teryaki Sauce, 
Sakura-Kresse, Sesam
Grilled Salmon, Salad, Teriyaki Sauce, 
Sakura Cress, Sesame

22. SALMON TATAR DON C, L, M 20.90 €
Lachs Tatar, Salat, Trüffel-Teryaki Sauce, 
Schnittlauch, Sesam
Salmon Tartare, Salad, Truffle Teriyaki Sauce, 
Chives, Sesame

23. SAKE DON C, L, M 20.90 €
flambierter Lachs, Wildkräutersalat, asiatische Kräuter
Trüffel-Teryaki Sauce, Sesam
Flambéed Salmon, Wild Herb Salad, Asian Herbs, 
Truffle Teriyaki Sauce, Sesame

24. TORO TUNA BOWL C, L, M 21.90 €
Medium gegrillter Toro Tuna
Wildkräutersalat, asiatische Kräuter
Trüffel-Teryaki Sauce, Sesam
Medium-Grilled Toro Tuna, Wild Herb Salad, 
Asian Herbs, Truffle Teriyaki Sauce, Sesame



HAUPTGERICHTE
Alle Hauptgerichte werden mit Duftreis serviert. 

Dazu gibt es Gemüse, asiatische Kräutern und Salat

All main dishes are served with jasmine rice. 
They come with vegetables, Asian herbs, and salad.

WIE KANN ICH 
MEIN HAUPTGERICHT BESTELLEN? 

How can i order my main dish?

DEIN PROTEINE!

30. LACHSFILET C 

salmon filet
21.90 €

31. GEGRILLTES 
BEEFSTEAK  
grilled beef steak

21.90 €

32. ENTE KROSS D 

Crispy duck
20.90 €

33. HÄHNCHEN KROSS D 

Crispy chicken
18.90 €

34. HÜHNERFLEISCH 
Chicken

17.90 €

35. RINDFLEISCH  Beef 19.90 €

36. RIESENGARNELEN E 

Jumbo Shrimp
21.90 €

DEINE DRESSINGS!
A. ZITRONENGRAS - BASILIKUM 

ROTE KOKOS-CURRY-SAUCE 
Lemongrass-Basil Red Coconut Curry Sauce

B. PFEFFER SAUCE Pepper sauce

C. MANGO SAUCE G Mango Sauce

D. ERDNUSS SAUCE G, B  Peanut Sauce

1. Wähle dein Protein
Choose your protein +

2. Wähle deine Soße
Choose your sauce =

Dein Lieblingshauptgericht
Your favorite main dish



NOODLE BOWLS D 
Nudelschüssel

40. TOFU BOWL B, L, M 15.90 €
BIO-Tofu, Kräuter, Koriander, Salat, Gurken, Mango, Erdnüsse, 
Spezial-Sesam-Dressing 
Organic tofu, herbs, coriander, salad, cucumber, mango, peanuts, special sesame 
dressing

41. SPRINGROLLS BOWL B, D, G 16.90 €
Gebackene gefüllte Reispapierrolle mit Hackfleisch, Morcheln, 
Glasnudeln, Kräutern, Salat, Erdnüssen und Röstzwiebeln 
Friedstuffed rice paper roll with ground meat, morels, glass noodles, herbs, 
salad, peanuts, and crispy onions

42. CHICKEN BOWL B, D 17.90 €
Hähnchen kross, Salat, Koriander, Mango, Röstzwiebeln, Erdnüsse, 
hausgemachte Sauce 
Crispy chicken, salad, coriander, mango, crispy onions, peanuts, homemade 
sauce

43. BEEF BOWL B 18.90 €
Gegrilltes argentinisches Rindfleisch, Zwiebeln, Kräuter, Koriander, Salat, 
Mango, Erdnüsse, hausgemachte Sauce. 
Grilled Argentinian beef, onions, herbs, coriander, salad, mango, peanuts, home-
made sauce.



HOT BOWL
50. PHO HA NOI  M, C

die beliebte vietnamesische Reisbandnudelsuppe die mit gegrilltem , Sternanis, Ingwer, 
Zimt und Zwiebeln aromatisch gewürzt wird. Dazu werden traditionell frische asiati-
sche Kräuter, Lauchzwiebeln & Sojasprossen. 
The popular Vietnamese flat rice noodle soup, which is aromatic with grilled meat, star anise, 
ginger, cinnamon, and onions. Traditionally, it is served with fresh Asian herbs, green onions, and 
bean sprouts.

A. Tofu A. Tofu MM / tofu / tofu 12.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 14.90 €
C. RindfleischC. Rindfleisch  //  beefbeef 16.90 €

51. UDON SUPPE D, G

Udonnudeln Suppe, Kokosmilch, Zitronengras, Asia-Kräuter, Gemüse, Rote Curry-Sauce. 
Wählbar mit: 
Udon noodles soup, Coconut milk, lemongrass, Asian herbs, vegetables, red curry sauce. Selecta-
ble with:

A. Tofu A. Tofu MM / tofu / tofu 16.90 € 

B. Hähnchen kross B. Hähnchen kross D D / crispy chicken/ crispy chicken 19.90 €
C. Ente kross C. Ente kross D D / crispy duck/ crispy duck 23.90 €
D. Riesengarnelen D. Riesengarnelen E E / jumbo shrimp/ jumbo shrimp 23.90 €

52. PHO XAO MM

Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Karotten,  Zucchini, 
Röstzwiebeln. 
ried rice noodles with fresh vegetables, bean sprouts, carrots, zucchini, and crispy onions.

A. Tofu A. Tofu MM / tofu / tofu 16.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 17.90 € 

C. RindfleischC. Rindfleisch  //  beefbeef 19.90 €
D. Ente kross D. Ente kross D D / crispy duck/ crispy duck 25.90 €
E. Riesengarnelen E. Riesengarnelen E E / jumbo shrimp/ jumbo shrimp 25.90 €

53. UDON XAO D, MD, M

Gebratene Udonnudeln mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Karotten,  Zucchini, 
Röstzwiebeln. 
Fried udon noodles with fresh vegetables, bean sprouts, carrots, zucchini, and crispy onions.

A. Tofu A. Tofu MM / tofu / tofu 16.90 €
B. Hühnerfleisch / chickenB. Hühnerfleisch / chicken 17.90 € 

C. RindfleischC. Rindfleisch  //  beefbeef 19.90 €
D. Ente kross D. Ente kross D D / crispy duck/ crispy duck 25.90 €
E. Riesengarnelen E. Riesengarnelen E E / jumbo shrimp/ jumbo shrimp 25.90 €



THE VEGGIE OSHUSI
Alle Veggie-Gerichte (Nr. 60 - 63) werden mit Duftreis serviert.

All veggie dishes (60 - 63) are served with fragrant rice.

60. VIRGINHEART 15.90 €
Gebratenes gemischtes Gemüse, vegan, mit Pfeffersauce
Stir-fried mixed vegetables, vegan, with pepper sauce

61. TOFUCARE B, M 15.90 €
Frischer Bio-Tofu, gebratenes Gemüse, Limette, Kokosmilch, Currysauce
Fresh organic tofu, stir-fried vegetables, lime, coconut milk, curry sauce

62. TOFU LEMONGRAS M - SCHARF 15.90 €
Frischer Bio-Tofu, gebratenes Gemüse, Zitronengras, Chili
Fresh organic tofu, stir-fried vegetables, lemongrass, chili

63. TOFU PEANUTS B, M 15.90 €
Frischer BIO-Tofu, gebratenes Gemüse mit Erdnusssauce
Fresh organic tofu, stir-fried vegetables with peanut sauce

64. VEGGIE RICE NOODLES M , L, G 15.90 €
Lauwarmes Reisnudeln, Bio-Tofu, Gemüse, Kräuter, rote Kokos-Curry-Sauce
Warm rice noodles, organic tofu, vegetables, herbs, red coconut curry sauce



KINDER MENÜ 
70. ANGRY CHICKEN D 9.90 €

Chicken gebacken Süßkartoffeln Pommes.
Baked chicken with sweet potato fries.

71. PHO XAO CHICKEN M 9.90 €
Chicken gebackenmit Reisbandnudeln, Gemüse, Sojasprossen.
Baked chicken with rice noodles, vegetables, and bean sprouts.

72. MULAN M, A 9.90 €
Gebratener Reis, Hähnchenfleisch, Gemüse, Sojasprossen.
Fried rice with chicken, vegetables, and bean sprouts. 

DESSERTS 
75. GEBACKENE BANANE MIT EIS D, G 5.50 €
76. MATCHA MOCHI D, G 5.90 €

Grüntee-Eis serviert mit japanischem
Klebreiskuchen.
Green tea ice cream served with 
Japanese mochi cake.

EXTRAS 
77. NORMALER REIS 2.90 €
78. GEBRATENER REIS 4.90 €
79. GEBRATENE NULDEN D 4.90 €
80. SAUCE 2.00 €



81. SAKE C 5.20 €
Lachs. Salmon

82. SAKE AVOCADO C 5.20 €
Lachs, Avocado. Salmon, Avocado

83. TEKKA AVOCADO C 5.50 €
Thunfisch, Avocado. Tuna, Avocado

84. CALIFORNIA A, C, G 5.00 €
Surimi, Avocado, japanische Mayonnaise.
surimi, avocado, Japanese mayonnaise. 

85. EBI E 5.50 €
Tigergarnelen  Tiger Prawns

86. MUTSU C 5.20 €
Butterfisch, Masago Butterfish, Masago

87. GRILLED SALMON C  5.20 €
Gegrillter Lachs, Süßsauce
Grilled salmon, sweet sauce

88. TUNA A, C, G  5.00 €
Gekochter Thunfisch, Schnittlauch, Mayo
Cooked tuna, chives, mayo

89. UNAGI N, L  5.50 €
Gegrillter Flussaal, Süßsauce, Sesam
Grilled eel, sweet sauce, sesame

90. AVOCADO 4.90 €
Avocado

91. KAPPA L, G 4.90 €
Gurke, Frischkäse, Sesam
Cucumber, cream cheese, sesame

92. PAPRIKA L 4.90 €
Paprika, Sesam
Bell pepper, sesame

93. KYOTO  L 5.00 €
Spargel, Sesam
Asparagus, sesame
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94. SAKE RUCOLA C, G 7.00 €
Lachs, Frischkäse, Rucola.
Salmon, cream cheese, arugula

95. SPICY EBI E, A, I 7.20 €
Tigergroßgarnelen, pikante Mayo, Schnitt-
lauch, Gurke
Tiger prawns, spicy mayo, chives, cucumber

96. GRILLED CHICKEN  G 7.00 €
Gegrilltes Hähnchenfleisch, Frischkäse,
Gurke
Grilled chicken, cream cheese, cucumber

97. SPICY TUNA C 7.20 €
Thunfisch-Tatar, Chilisoße, Gurke
Tuna tartare, chili sauce, cucumber

98. SAKE AVOCADO C 7.00 €
Lachs, Avocado
Salmon, Avocado

C
H
U

M
A
K
I

2
STK.

b
i
g

M
A
K
I

99. ORANGE C 5.70 €
Lachs Tatar
Salmon tartare

100. WHITE E, A 5.90 €
Krebsfleisch, Mayo
Crab, mayonnaise

101. RED  C 5.90 €
Scharfes Thunfisch-Tatar
Spicy tuna tartare 

102. IKURA C 5.90 €
Lachskaviar
Salmon roe
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103. SAKE C 4.90 €
Lachs. Salmon

104. MAGURO C 5.20 €
Thunfisch Tuna

105. IBODAI C 4.90 €
Butterfisch Butterfish

106. EBI E 5.20 €
Tigergarnelen  Tiger Prawns

107. SAKE ABURI C, E 5.80 €
Flambierter Lachs, Avocado
Flambéed salmon, Avocado

108. AVOCADO 4.50 €
Avocado  Avocado

109. SURIMI D, E 4.90 €
Krebfleischimitat Imitation crab meat

110. HOTATE GAI N 5.20 €
Jacobsmuscheln Scallops

111. UNAGI N 5.20 €
Gegrillter Flussaal Grilled eel

112. MAGURO ABURI C 5.80 €

Flambierter Thunfisch, Avocado
Flambéed tuna, Avocado

113. HOTATE ABURI N 5.80 €

Flambierte Jakobsmuscheln
Flambéed scallops
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115. CALIFORNIA C, A, L 9.40 €
Inside: Surimi | Avocado | Mayonnaise
Outside: Frischrogen |Sesam
i: Surimi  | Avocado | Mayo, o: Fresh fish roe |  sesame

116. KING CALIFORNIA E, A, L, C 9.90 €
Inside: Echtes Krebsfleisch | Mayo |Gurke
Outside: Frischrogen | Sesam
i: Raw crab|Mayo |cucumber , o: Fresh fish roe|sesame

117. SAKE ABO C, L 9.70 €
Inside: Lachs |  Avocado
Outside: Frischrogen| Sesam
i: Salmon | Avocado , o: resh fish roe|  sesame

118. SAKE KAPPA C, L 9.70 €
Inside: Lachs | Frischkäse | Avocado
Outside: Frischrogen | Sesam
i: Salmon|cream cheese| avocado, o: Fresh fish roe|  sesame

119. SAKE KORIANDER C, A 9.70 €
Inside: Lachs | Koriander | pikante Mayo | Gurke
Outside: Frischrogen
i: Salmon | coriander | spicy mayo| cucumber,
o: Fresh fish roe
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120. TUNA ROLLC, A, L 9.70 €
Inside: Gekochter Thunfisch | Mayo | Gurke 
Outside: Sesam | Schnittlauch 
i: Cooked tuna | mayonnaise | cucumber, o: Sesame, chives

121. TUNA TEMPURA C, D, G, L 9.70 €
Inside: 
Thunfisch-Tempura | Frischkäse | Süßsauce, Avocado 
Outside: Sesam | Schnittlauch 
i: Tuna tempura | cream cheese | sweet sauce | avocado, 
o: Sesame |  chives

122. EBI AVOCADO E, G, L 9.70 €
Inside: Tigergarnelen, Frischkäse, Avocado
Outside: Sesam | Schnittlauch
i: Tiger prawns, cream cheese, avocado, o: Sesame | chives

123. EBI TEMPURA E, D, G, L 10.00 €
Inside: Garnelen Tempura | Gurke | Frischkäse | Süßsau-
ce Outside: Sesam  
i: Shrimp tempura | cucumber |cream cheese |sweet sauce
o: Sesame

124. GRILLED CHICKEN G, L 9.50 €
Inside: Gegrilltes Hähnchenfleisch | Frischkäse | Gurke 
Outside: Sesam 
i: Grilled chicken | cream cheese | cucumber, o: Sesame



125. SAKE TEMPURA C, G, L 10.0 €
Inside:
Lachs-Tempura | Frischkäse | Avocado | Süßsauce
Outside: Sesam
i: Salmon tempura  Cream cheese| Avocado | Sweet sauce
o: Sesame

126. CRISPY CHICKEN G, L, D 10.0 €
Inside: Hähnchen-Tempura | Frischkäse | Avocado | Süßsau-
ce
Outside: Sesam
i: Chicken tempura | Sweet sauce |avocado | Cream cheese, 
o: Sesame

127. GRILLED SALMON C, L, G 9.70 €
Inside: Gegrillter Lachs | Frischkäse | Gurke
Outside: Schnittlauch | Sesam
i: Grilled salmon | cream cheese | cucumber, o: Sesame | chives

128. VEGGIE ROLL L, G 8.80 €
Inside: Paprika | Gurke | Avocado | Frischkäse
Outside: Sesam
i: Paprika | cucumber | avocado | cream cheese, o: Sesame

129. HOT SPICY TUNA C, A, L 9.90 €
Inside: Thunfisch| Chili Sauce |Gurke
Outside:  Sesam, Schnittlauch
i: Tuna | chili sauce | cucumber, o: Sesame | chives

130. TEKA ABOKADO C, L, F 9.90 €

Inside: Thunfisch | Avocado, Outside: Frischroge | Sesam 
i: Tuna | avocado, o: Fresh fish roe | sesame

131. ABO TEMPURA ROLL A, L, G 9.10 €

Inside: Paprika | Avocado-Tempura | Frischkäse | Süßsauce
Outside: Sesam 
i: Paprika | avocado tempura | cream cheese | sweet sauce, 
o: Sesame

132. RUCOLA ROLL G, L 8.80 €

Inside: Rucola | Frischkäse | Avocado
Outside: Sesam
i: Arugula | cream cheese | avocado, o: Sesame
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133. SALMON ROLL C, G, D 14.90 €
Inside:  Paprika | Avocado-Tempura | Frischkäse | Süßsauce 
Outside: Lachs 
i: Paprika, avocado tempura | cream cheese | sweet sauce
o: Salmon

134. TUNA ON FIRE A, C 14.90 €
Inside: Avocado | Gurke
Outside: Flambierter Thunfisch | pikante Mayo
i: Avocado | cucumber
o: Flambéed tuna | spicy mayonnaise

135. SALMON ON FIRE C 15.90 €
Inside:  Pikantem Lachs | Gurke
Outside: Flambierter Lachs
i: Spicy salmon | cucumber, o: Flambéed salmon

136. RAINBOW ROLL G, E, C 16.90 €
Inside: Großgarnelen | Frischkäse | Avocado
Outside: Lachs | Thunfisch | Butterfisch
i: Paprika, cucumber | avocado | cream cheese
o: Salmon | tuna | butterfish

137. KOI CRAB ROLL C, A, E 15.90 €
Inside: Echtes Krebsfleisch | Gurke | Mayo
Outside:  Flambierter Lachs
i: Raw crab | cucumber | mayonnaise
o: Flambéed salmon

138. VEGGIE ROLL G 12.90 €

Inside: Gurke | Paprika | Spargel | Frischkäse
Outside: Avocado
i: Cucumber | pepper | asparagus |cream cheese
o: Avocado
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139. BLACK DRAGON E, D, G, N 16.90 €

Inside: Garnelen-Tempura | Gurke | Frischkäse
Outside: Gegrillter Flussaal
i: Shrimp tempura |cucumber | cream cheese 
o: Grilled eel

140. TIGER ROLL G, N, C 15.90 €

Inside: Lachs | Frischkäse, Avocado
Outside: Gegrillter Flussaal
i: Salmon | cream cheese | avocado 
o: Grilled eel

141. GREEN DRAGON E, D, G 15.20 €

Inside: Garnelen-Tempura | Gurke | Frischkäse
Outside: Avocado
i: Shrimp tempura | cucumber | cream cheese
o: Avocado

142. GOLDEN DRAGON G, E, C, D 15.90 €

Inside: Garnelen-Tempura | Gurke | Frischkäse
Outside: Flambierter Lachs
i: Shrimp tempura | cucumber |  cream cheese
o: Flambéed salmon
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143. SAKE C, G 14.90 €
Lachs | Avocado | Frischkäse
Salmon | avocado | cream cheese

144. EBI TIGER G, E 14.90 €
Großgarnelen | Frischkäse |  Avocado
Tiger prawns | cream cheese | avocado

145. TUNA C, G 14.90 €
Thunfisch | Avocado | Frischkäse
Tuna | avocado | cream cheese

146. KANI E, A 14.90 €
Echtes Krebsfleisch | Avocado | Mayo
Raw crab |  avocado |  mayonnaise

147. CHICKEN G 14.90 €
Gegrilltes Hähnchenfleisch | Frischkäse |
Avocado
Grilled chicken | cream cheese | avocado

148. SALMON G, C 14.90 €

Gegrillter Lachs |  Frischkäse | Avocado
Grilled salmon, cream cheese, avocado

149. VEGGIE G, M 13.90 €

Tofu | Avocado | Paprika | Frischkäse
Tofu | avocado | paprika | cream cheese



8
STK.

150. SAKE C 8.90 €
Lachs Salmon

151. EBI E 8.90 €
Garnelen Prawns

152. MUTSU C 8.90 €
Butterfisch Butterfish

153. TUNA C 8.90 €
Gekochter Thunfisch Cooked tuna

154. CHICKEN 8.90 €
Gegrilltes Hühnerfleisch Grilled chicken

155. SAKE C 10 Stk.

Lachs Salmon 18.90 €

156. MAGURO C 10 Stk.

Thunfisch Tuna 20.90 €

157. MIX SASHIMI C Mix
Sake | Maguro | Libodai
salmon | tuna | butterfish

25.90 €
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159. MAKI BOX (18 STK.) C, G, L 18.90 €
6 Spicy Tuna Chu-Maki |  6 Sake Avo Chu-Maki | 6 Kappa Maki

160. RELAX MIX (21 STK.) G, C, L 24.90 €
5 Sake Crunchy Rol | 8 Sake Abo Inside Out | 6 Kappa Maki |
2 Sake Nigiri

161. ONE AND ONLY (24 STK.) C, G, L 25.90 €
8 Sake Abo | 8 Sake Kappa Inside Out | 6 Kappa Maki |
2 Sake Nigiri

162. FRESH GARDEN (12 STK.) G, C, L 19.90 €
6 Sake Rucola Chu-Maki | 2 Stk. Sake | Maguro | Avocado Nigiri

163. HAPPY CRUNCHY (20 STK.) G, E, D, L 25.90 €
10 Sake und 10 Ebi Crunchy Roll

164. GOLDEN CRUNCHY (18 STK.)
G, C, D, L

20.90 €

10 Chicken Crunchy Roll | 8 Sake Mini Baked Roll

165. HAPPY GARDEN (22 STK.) G, L 19.90 €

8 Veggies Inside Out | 6 Avocado | 6 Kappa Maki | 2 Inari Nigiri
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166. HAPPY BOX (46 STK.)
G, C, E, N, L, A

57.00 €

10 Chicken Crunchy Roll | 8 Tuna Rol | 
8 Abo Tempura Roll Inside Out | 
6 Sake Maki | 6 Kappa Maki |
je 2 Stk. Sake, Maguro, Abokado und Ebi Nigiri

167. LUCKY ROLLS (46 STK.) 
G, C, E, N, L, A

57.00 €

10 Sake Crunchy Roll | 8 Sake Abo Inside Out | 
8 Abo Tempura Roll Inside Out |
6 Sake Maki | 6 Kappa Maki | 
je 2 Stk. Sake, Maguro, Abokado und Ebi Nigiri

168. SET FAMILY 99.99 €

2 Nigiri Avocado 2 Nigiri Lachs 2 Nigiri Thunfisch
2 Nigiri Ebi Garnelen 2 Stk. knusprige Garnelen
6 Stk. Avocado Maki 6 Stk. Lachs mit Avo. Maki 
6 Stk. Ebi mit Avocado Maki
8 Stk. Sake I.O. 8 Stk. Roll. 
Sashimi: 5 Lachsscheiben, 5 Thunfischscheiben 
8 Stk. Crunchy Salmon
8 Stk. Crunchy Ebi
8 Stk. Green Roll
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SÄFTE / JUICES 3, 5

0,3L 0,5L
210. APFEL  apple 4.20 € 5.20 €
211. ORANGE  mint 4.20 € 5.20 €
212. MARACUJA  passion fruit 4.20 € 5.20 €
213. ANANAS  pineapple 4.20 € 5.20 €
214. MANGO 4.20 € 5.20 €
215. LITSCHI  lychee 4.20 € 5.20 €
216. GUAVEN  guava 4.20 € 5.20 €
217. JOHANNISBEEREN  currants 4.20 € 5.20 €
218. MARACUJA  passion fruit 4.20 € 5.20 €

SOFTDRINKS
0,2L 0,5L

201. COLA 1, 3, 4 3.00 € 4.90 €
202. COLA LIGHT 1, 3, 4, 6 3.00 € 4.90 €
203. FANTA 3, 4 3.00 € 4.90 €
204. SPRITE 4 3.00 € 4.90 €

205. SPEZI 1, 3, 4 3.00 € 4.90 €
206. GINGER ALE  4  3.70 €
207. TONIC WATER  4  3.70 €
208. BITTER LEMON 4  3.70 €



HOMEMADE LASSI G

220. MANGO LASSI 5.90 €
221. KOKOS LASSI  coconut lassi 5.90 €
222. BANANEN LASSI  banana lassi 5.90 €
223. AVOCADO LASSI  5.90 €
224. ERDBEER LASSI strawberry lassi 5.90 €

HOMEMADE DRINKS
225. NUOC CHANH DA 4 5.90 €

Frische Limette, brauner Zucker, Soda.
Fresh lime, brown sugar, soda.

226. NUOC CHANH SA DA 4 5.90 €
Frische Limette, brauner Zucker, Zitronengras, Soda.
Fresh lime, brown sugar, lemongrass, soda.

227. NUOC CHANH CAM DA 5.90 €
Frische Limette, Orange, brauner Zucker.
Fresh lime, orange, brown sugar.

228. WHITE LADY 3, 5 6.50 €
Litschi, Ananas, Holundersirup, Kokosmilch. 
Lychee, pineapple, elderberry syrup, coconut milk.

229. SUMMER BREEZE 3, 5 6.50 €
Ananas, Minze, Kokosmilch. Pineapple, mint, coconut milk.

230. VITAMIN PUNCH 3, 5 6.50 €
Orange-, Ananas-, Mangosaft. Orange-, pineapple-, mango-juice.

231. SUMMER COOLER 4, 3 6.50 €
Limette, Kirsch, Ginger Ale. Lime, cherry, ginger ale

232. TOUCH OF RASPBERRY 3, 4 6.50 €
Himbeeren, Limette, Minze, Sprite. Raspberries, lime, mint, sprite

233. HIMBEER EISTEE 1 6.50 €
Himbeeren, Limette, grüner Tee. Raspberries, lime, green tea

234. GINGER LEMONADE 3, 5, 14, D 6.50 €
Ingwer, Limette, Orange, Koriander, Ginger Beer.
Ginger, lime, orange, coriander, ginger beer.



TEA & COFFEE
235. SENCHA TEE 1 (Bio grüner Tee) 5.00 €
236. JASMIN TEE 1 jasmine tea 5.00 €
237. INGWER TEE ginger tea 5.00 €
238. INGWER ZITRONENGRAS Ginger, lemongrass 5.00 €
239. INGWER MINZE ginger, mint 5.00 €
241. CAFE CREMA 1 3.20 €
242. ESPRESSO 1 3.20 €
243. CAPPUCCINO 1, G 4.00 €
244. LATTE MACCHIATO 1, G 5.00 €
245. CA PHE SUA NONG 1, G 6.00 €

Vietnamesischer heißer Kaffee. Vietnamese hot coffee

246. CA PHE SUA DA 1, G 6.00 €
Vietnamesischer Eiskaffee. Vietnamese iced coffee



BIERE / BEERS D

0,3L 0,5L
250. CARLSBERG PILS 14 4.20 € 5.20 €
251. CARLSBERG ALKOHOLFREIES

non-alcoholic wheat beer
4.20 € 5.20 €

252. BAYRTHEU HELL PILS FL. btl.

253. MAISEL WEISSE KRISTAL WEIZEN 14 FL.
crystal wheat beer btl.

4.90 €

254. MAISEL WEISSE  ALKOHOLFREIES PILS  FL.
non-alcoholic beer btl.

5.20 €

255. MAISEL WEISSE DUNKLES WEIZEN 14 FL.
dark wheat beer btl.

4.90 €

256. ASAHI 14    Fl./Btl. 4.00 €



COOKTAILS 14, 3, 5

260. MOJITO 7.90 €
Limette, Minze, Weißrum, Zucker, Soda.
Lime, mint, white rum, sugar, soda.

261. HIMBEER MOJITO 7.90 €
Limette, Himbeere, Havana, Zucker, Soda.
Lime, raspberry, havana, sugar, soda.

262. MOSKOW MULE D 7.90 €
Limette, Wodka, Ginger Beer, Gurke.
Lime, vodka, ginger beer, cucumber.

263. MAI TAI 7.90 €
Limette, Dark Rum,Cachaca, Limette, Zucker Weißrum, Mandelsirup, Ananas, Triple 
Sec. Lime, dark rum, white rum, almond syrup, pineapple, triple sec.

264. SEX ON THE BEACH 7.90 €
Wodka, Pfirsichlikör, Orangensaft, Grenadine, Blaubeeren.
Vodka, peach liqueur, orange juice, grenadine, blueberries.

265. SINGAPORE SLING 7.90 €
Gin, Kirschlikör, Cointreau, Dom Benedictine, Ananassaft, Limette, Grenadine, Ango-
sturabitter. Gin, cherry liqueur, Cointreau, Dom Benedictine, pineapple juice, lime, grenadine,
angostura bitter.

266. LONG ISLAND ICED TEA 1, 4 7.90 €
Wodka, Tequila, Gin, Rum, Triple Sec, Cola.
Vodka, tequila, gin, rum, triple sec, cola.

267. PINA COLADA 7.90 €
Weißrum, Kokosmilch, Kokossirup, Ananas.
White rum, coconut milk, coconut syrup, pineapple.

268. TEQUILA SUNRISE 7.90 €
Tequila, Orange, Blaubeersirup.
Tequila, orange, blueberry syrup.

269. SWIMMING POOL 7.90 €
Kokosmilch, Blue Caracao, Wodka, Ananassaft.
Coconut milk, blue caracao, vodka, pineapple juice.



APERITIF 14

270. HUGO 7.90 €

271. APEROL SPRITZ 7.90 €

272. B52 Baileys, Kahlúa, Rum 7.90 €

WHISKYS 14

273. WHISKYS 2cl 8.00 €

274. HIBIKI 2cl 8.00 €

SPIRITUOSEN 14

280. NORTHOFEN 2cl 2.80 €

281. OUZO 12 2cl 3.40 €

282. SIERRA TEQUILA SILVER 2cl 3.40 €

283. MALTESERKREUZ
AQUAVIT

2cl 3.90 €

284. PUSCHKIN WODKA 2cl 3.40 €

285. LINIE AQUAVIT 2cl 3.90 €

286. BACARDI RUM 2cl 3.40 €

287. MOLINARI SAMBUCA
EXTRA

2cl 3.90 €

288. JÄRGERMEISTER 2cl 3.40 €

289. FERNET-BRANCA 2cl 3.90 €

290. RAMAZZOTTI 2cl 3.90 €

291. AMARETTO 2cl 3.00 €

292. BAILEYS IRISH CREAM 2cl 3.90 €



WEIN - WINE 14

WEISSWEIN - WHITE WINE 14 0,2l  0,75l  

301. RIESLING 6.90 € 25.00 €
302. GRAUERBURGUNDER 6.90 € 25.00 €
303. FRATI LUGANA 46.00 €
304. WEINSCHORLE  Wine spritzer 6.90 €

ROSEWEIN - ROSE WINE 14 0,2l  0,75l  

305. LA VIEILLE FERME ROSE 
2023

6.90 € 27.00 €

ROTWEIN -RED WINE 14 0,2l  0,75l  

306. MUCCHIETTO PRIMITIVO 6.90 € 24.00 €

LONGDRINKS 14

293. CAIPIRINHA 6.50 €
Cachaca, Limette, Zucker. Cachaca, lime, sugar.

294. GIN TONIC 4 6.50 €
Gin, Tonic Water.

295. WHISKY SOUR 3 6.50 €
Whisky, Limette, Zucker. Whiskey, lime, sugar.

296. CABLE CAR 3 6.50 €
Limette, Captain Morgan, Triple Sec. Lime, Captain Morgan, 
triple Sec.

297. MARGARITA 6.50 €
Limette, Tequila, Triple Sec. Lime, tequila, triple sec.

298. BLUE MARGARITA 3, 5 6.50 €
Tequila, Blue Curacao, Limette. Tequila, Blue Curacao, lime.



     ALLERGENEN
A. Ei / egg
B. Erdnüsse / peanuts
C. Fisch / fish
D. Glutenhaltiges Getreide / cereals containing gluten
E. Krebstiere / crustaceans
F. Lupinen / lupins
G. Milch / milk
H. Schalenfrüchte / tree nuts
I. Schwefeldioxid & Sulfite / sulphur dioxide & sulphites
J. Sellerie / celery
K. Senf / mustard
L. Sesame / sesame seeds
M. Soja / soybeans
N. Weichtiere (Mollusken) / molluscs

     ZUSATZSTOFFE
1. koffeinhaltig / contains caffeine
2. mit Antioxidationsmittel / with antioxidants
3. mit Farbstoff / with coloring
4. Säurungsmittel / with acidifying agent
5. Konservierungsstoff / with preservative
6. mit Süßstoffen / with sweeteners
7. chininhaltig / contains quinine
9. Stabilisatoren / with stabilizers
10. aufgeschäumt mit Stickoxyd / foamed with nitrous oxide
11. Taurin / taurine
12. enthält Sulfite / sulphites
13. Geschmacksverstärker / flavor enhancer
14. alkoholhaltig / alcohol
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